
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MENU VEGETARIEN

ENTREE
Salade de lentilles BIO 

vinaigrette
Coleslaw BIO

Macédoine BIO 
mayonnaise

Potage de légumes BIO Salade de mâche

PLAT Bœuf au jus
Macaronis BIO 
méditerranée

Crêpe aux champignons
Nuggets de poisson + 

ketchup
Sauté de poulet aux 

oignons

GARNITURE
Chou fleur BIO saveur 

soleil
(plat complet) Blé BIO à la tomate Semoule BIO Courgettes BIO béchamel

FROMAGE Petit suisse aromatisé Montboissier Tomme noire Carré frais BIO Faisselle nature

DESSERT Fruit de saison BIO Compote pommes pêches Fruit de saison BIO Flan vanille nappé Cake BIO au spéculoos

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France

Semaine du 01/03 au 05/03/2021

LORETTE

Produit issu 

de l'Agriculture 

Biologique

Produits locaux Fabriqué sur la cuisine



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MENU VEGETARIEN

ENTREE
Salade composée BIO 
vinaigrette orientale

Salade de coquillettes BIO 
à la catalane

Crémeux poivrons & 
croutons

Céleri BIO râpé rémoulade Betteraves BIO vinaigrette

PLAT Poisson pané
Sauté de porc sauce 

piquante
Médaillons de merlu sauce 

tomate
Quenelles nature sauce 

crème
Sauté de bœuf sauce aux 

olives

GARNITURE
Purée de pommes de terre 

BIO
Haricots verts BIO à l'ail & 

persil
Pommes rissolées Carottes BIO Riz BIO et sauce tomate

FROMAGE Fromy Faisselle nature Petit suisse nature BIO Petit Louis Yaourt nature

DESSERT
Compote pomme framboise 

BIO
Fruit de saison

Compote pomme abricot 
BIO

Flan vanille Cake BIO chocolat blanc

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France

Produit issu 

de l'Agriculture 

Biologique

Produits locaux Fabriqué sur la cuisine

LORETTE

Semaine du 08/03 au 14/03/2021



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MENU VEGETARIEN MENU BELGE

ENTREE Taboulé BIO Salade d'haricots verts BIO Maïs vinaigrette
Salade d'endives & 

croutons
Carottes râpées BIO 
vinaigrette agrumes

PLAT
Boulettes de boeuf brune 

USA
Blé BIO cantonais

Burger de bœuf à 
l'andalouse

Moules à la crème Cordon bleu

GARNITURE Petits pois BIO (plat complet) Brunoise de légumes

Frites

Courgettes BIO

FROMAGE Fromage blanc aromatisé Coulommiers Brie BIO Bleu Yaourt nature BIO & sucre

DESSERT Fruit de saison BIO Flan vanille nappé caramel Fruit de saison BIO

Gaufre liégeoise au 
chocolat

Cake BIO aux brisures de 
daim

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France

LORETTE

Produit issu 

de l'Agriculture 

Biologique

Produits locaux Fabriqué sur la cuisine

Semaine du 15/03 au 21/03/2021



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MENU VEGETARIEN

ENTREE
Chou blanc BIO râpé 

vinaigrette
Salade verte BIO 

vinaigrette
Brocolis tartare

Salade de coquillettes BIO 
orientale

Betteraves BIO vinaigrette

PLAT Nuggets de blé
Emincé de poulet sauce 

blanquette
Boulettes azuki

Aiguillettes de colin 
meunière

Burger de bœuf au jus

GARNITURE Ratatouille Brocolis BIO béchamel Riz BIO pilaf
Poêlée de légumes BIO 

(carottes légumerie)
Lentilles BIO

FROMAGE Fol épi Yaourt nature & sucre Faisselle nature BIO Brebis crème Petit suisse aromatisé

DESSERT Liégeois chocolat Cake BIO au citron Cocktail de fruits Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE ORIGINE France

LORETTE

Produit issu 

de l'Agriculture 

Biologique

Produits locaux Fabriqué sur la cuisine

Semaine du 22/03 au 26/03/2021


